
うなぎご予約案内

特特大!特特大!

冷凍7月3回お届け1161

冷凍7月4回お届け1182

冷凍7月3回お届け1162

冷凍7月4回お届け1183
小麦

小麦

360360gg（2尾）（2尾）
川口水産川口水産 川口水産川口水産
予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付） 予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

予約
価格 本

体2,780円
（税込 3,002円）

予約
のみ

予約
価格 本

体4,950円
（税込 5,346円）

予約
のみ

200g
1尾

180g
×2尾

小麦小麦

小麦

川口水産川口水産 川口水産川口水産

川口水産川口水産 川口水産川口水産川口水産川口水産

魚伊魚伊

予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付） 予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付） 予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

予約  うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎうなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付）（タレ山椒付）

7月4回お届け 冷凍1184

7月3回お届け 冷凍1163
7月4回お届け 冷凍1186

7月3回お届け 冷凍1165

7月4回お届け 冷凍1188

7月3回お届け 冷凍1167
7月4回お届け 冷凍1187

7月3回お届け 冷凍1166
7月4回お届け 冷凍1189

7月3回お届け 冷凍1168

7月4回お届け 冷凍1191

7月3回お届け 冷凍1170
予約
価格 本

体3,680円
（税込 3,974円）

予約
のみ

予約
価格 本

体2,380円
（税込 2,570円）

予約
のみ

予約
価格 本

体2,580円
（税込 2,786円）

予約
のみ

予約
価格 本

体1,998円
（税込 2,158円）

予約
のみ

予約
価格本体4,580円
（税込 4,946円）

予約
のみ

長さ約32㎝×幅約8.5㎝
厚みは約1.5㎝でふっくら！

100100gg（1尾）（1尾） 120120gg（1尾）（1尾）

150150gg（1尾）（1尾） 180180gg（1尾）（1尾）300300gg（2尾）（2尾）

175175gg（1尾）（1尾）

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

（22㎉・食塩相当1.0g ／たれ1袋）

大サイズ!大サイズ! 大サイズ!大サイズ!

備長炭を使って職人が備長炭を使って職人が
焼き上げています。焼き上げています。
炭火で焼くことで香ばしく、炭火で焼くことで香ばしく、
皮がパリッと中はふんわりの皮がパリッと中はふんわりの
おいしさになります。おいしさになります。

大阪の高殿、天五に店を構える大阪の高殿、天五に店を構える老舗うなぎ専門店老舗うなぎ専門店 特大!特大!

うなぎの大きさ比較！（目安）
特特大
200g

特大
180g

魚伊
特大175g

魚伊
大160g

大
150g

魚伊魚伊
予約  うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ白焼きうなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ白焼き
110110gg（1尾）（1尾）

さっぱり白焼き

予約でしか
手に入らない
サイズも
取り揃えて
います！

1人前で使いやすい1人前で使いやすい
サイズですサイズです

100g120g

約8.5㎝ 約8㎝ 約7.5㎝ 約7.5㎝ 約7㎝ 約6㎝約6㎝

約
32
㎝

約約
3232
㎝

約
30
㎝

約約
3030
㎝

約
30
㎝

約約
3030
㎝

約
28
㎝

約約
2828
㎝

約
28
㎝

約約
2828
㎝

約
27
㎝

約約
2727
㎝

約約
27.5
㎝㎝
27.527.5

予約
価格 本

体1,898円
（税込 2,050円）100円

7月3回・4回より
本
体
お得

声
組合員
さんのさんの

予約
価格 本

体2,580円
（税込 2,786円）

予約
のみ

小麦7月4回お届け 冷凍1192

7月3回お届け 冷凍1171 （377㎉・食塩相当0.2g ／100g）
（22㎉・食塩相当1.7g ／白焼醤油1袋）

国産・養殖 山椒は付いていません 皿：長さ約31.5cm

レンジ オーブン 湯せ
ん

レンジ オーブン 湯せ
ん レンジ オーブン 湯せ

ん

レンジ オーブン 湯せ
ん レンジ オーブン 湯せ

んレンジ オーブン 湯せ
ん

皿：長さ約29.5cm 国産・養殖 山椒は付いていません 皿：長さ約30cm

国産・養殖 山椒は付いていません 国産・養殖 山椒は付いていません国産・養殖 山椒は付いていません 皿：長さ約30cm

川口水産川口水産
予約  うなぎ蒲焼うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

7月4回お届け 冷凍1185

7月3回お届け 冷凍1164
200200gg（2尾）（2尾）

レンジ オーブン 湯せ
ん

国産・養殖 山椒は付いていません 1尾あたり

1,987円
税
込

皿：長さ約31.5cm

1尾あたり

2,473円
税
込

皿：長さ約32cm

20232023

7.307.30㈰㈰
土用丑土用丑

皿：長さ約29.5cm

1尾あたり

2,673円
税
込

レンジ オーブン 湯せ
ん

国産・養殖 山椒は付いていません 皿：長さ約31.5cm

国産・養殖 皿：長さ約31.5cm

レンジ オーブン
国産・養殖

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

皿：長さ約32cm

特大!特大!

200200gg（1尾）（1尾）
（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

国産・養殖 山椒は付いていません

小麦

魚伊魚伊
予約  うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎうなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付）（タレ山椒付）

7月4回お届け 冷凍1190

7月3回お届け 冷凍1169
160160gg（1尾）（1尾）

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）
（22㎉・食塩相当1.0g ／たれ1袋）

大サイズ!大サイズ!

国産・養殖 皿：長さ約31.5cm

レンジ オーブン レンジ オーブン

予約
価格 本

体3,680円
（税込 3,974円）

予約
のみ小麦

小麦

小麦

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

小麦

うなぎ全体うなぎ全体
昨年予約昨年予約

11位位
長焼き長焼き
昨年予約昨年予約

22位位

ほ
ぼ
原
寸
大

ほ
ぼ
原
寸
大

特大!特大!
1尾180gの1尾180gの

昨年初めて予約しましたが、
思っていた以上にふっくらと

大きな身でやわらかく、全然臭みも
なかったです。
家族みんな大満足でした！
 パルコープ 組合員さん　　　　　　　　　　　　　　　　　　

山椒付山椒付

泥臭くないうなぎを泥臭くないうなぎを
使っているからこそできる使っているからこそできる
シンプルな白焼き。シンプルな白焼き。
わさび醤油や、わさび醤油や、
塩でお楽しみください。塩でお楽しみください。

100g
1尾

150g
1尾

100g
×2尾

120g
1尾

180g
1尾

175g
1尾

110g
1尾

150g
×2尾

160g
1尾

たれ2袋付
※山椒は付いていません

予約
価格本体3,480円
（税込 3,758円）

予約
のみ

たれ4袋付
※山椒は付いていません

予約のみでのご案内サイズ

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31（31㎉㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

2023年6月2回注文書用

うう
予約  でご注文を承ります。

う
ご注文 6月2回・3回（6/5㈪～ 6/16㈮） お届け 7月3回・4回（7/17㈪～7/28㈮）土用の丑は7月30日㈰です。

組合員組合員 昨年初めて予約しましたが、
早めの予約がお得！



7月4回お届け150878

7月3回お届け150851

7月4回お届け150886

7月3回お届け150860

包丁・まな板いらず

きざみうなぎ

タレ・山椒も 予約  OK

がこのチラシに掲載の
予約商品です

予約価格（税込） 通常価格（税込）

6月2・3回ご予約 7月3回
7/17㈪～21㈮お届け

7月4回
7/24㈪～28㈮お届け種類 メーカー 商品名 規格

長
焼
き

川口
水産 うなぎ蒲焼（山椒無、たれ付）

200g（1尾） 予約 価格 ： 3,002円 ----- -----
100g（1尾） 予約 価格 ： 2,050円 2,158円 2,158円
120g（1尾） 予約 価格 ： 2,158円 ----- -----
150g（1尾） 予約 価格 ： 2,570円 ----- -----
180g（1尾） 予約 価格 ： 2,786円 ----- -----
200g（2尾） 予約 価格 ： 3,974円 ----- -----
300g（2尾） 予約 価格 ： 4,946円 ----- -----
360g（2尾） 予約 価格 ： 5,346円 ----- -----

魚伊

うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付） 120g（1尾） ----- 3,326円
うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ
（タレ山椒付）

160g（1尾） 予約 価格 ： 3,758円 ----- -----
175g（1尾） 予約 価格 ： 3,974円 ----- -----

白焼き うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ白焼き 110g（1尾） 予約 価格 ： 2,786円 ----- -----

川口
水産

うなぎ白焼（ぽん酢付き） 120g（1尾） ----- 3,002円

カ
ッ
ト

うなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付）
70g（2切） 予約 価格 ： 1,814円 1,922円 1,922円
140g（4切） 予約 価格 ： 3,218円 ----- -----
175g（5切） 予約 価格 ： 3,866円 ----- -----

わけありうなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付） 200g（6～9切）予約 価格 ： 3,974円 ----- 4,082円

き
ざ
み

川口
水産 きざみうなぎの蒲焼

50g×2 予約 価格 ： 1,058円 1,166円 1,166円
50g×3 予約 価格 ： 1,571円 ----- -----
50g×4 予約 価格 ： 2,030円 ----- 2,333円
50g×5 予約 価格 ： 2,511円 ----- -----
50g×8 予約 価格 ： 3,974円 ----- -----

うなぎの企画予定表
※価格は税込価格です。※価格は変更する場合があります。

ご注文は

①商品とお届け回をお選びください。

2023年 6月2回・6月3回注文書
（提出日  6月5日㈪～6月16日㈮まで）

お届け日 ： 7月17日㈪～7月21日㈮
お届け日 ： 7月24日㈪～7月28日㈮

7月3回お届け
7月4回お届け

今年の土用の丑は7月30日㈰です

追
● ●

加注文、
数
● ● ● ●

量変更
をされる場合

変更したい商品のみ
必要数量（最終ご入用数）
を記入してください。
※注文取り消しは「0」を記入。
（注文期間内に限ります）

3→2にしたいときは2と記入3→2にしたいときは2と記入
してください。してください。

あとで記入した数であとで記入した数で
届きます。届きます。

予約
価格 本

体980円
（税込 1,058円）100円

7月3回・4回より
本
体
お得

注文書を提出後注文書を提出後

 1切ずつ個包装

カットうなぎ

小麦

川口水産川口水産

予約  うなぎ蒲焼カットうなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

7月4回お届け 冷凍1193

7月3回お届け 冷凍1172
140140gg（4切）（4切）

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）
（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

4切

4袋

予約
価格 本

体3,580円
（税込 3,866円）

予約
のみ

きざみうなぎきざみうなぎ
昨年予約昨年予約

11位位

湯せ
ん

湯せ
ん

予約
価格 本

体1,880円
（税込 2,030円）280円

7月4回より
本
体
お得小麦

小麦

小麦

小麦

小麦

予約  きざみうなぎの蒲焼きざみうなぎの蒲焼

予約  きざみうなぎの蒲焼きざみうなぎの蒲焼

予約  きざみうなぎの蒲焼きざみうなぎの蒲焼

予約  きざみうなぎの蒲焼きざみうなぎの蒲焼

予約  きざみうなぎの蒲焼きざみうなぎの蒲焼

7月4回お届け 冷凍1197

7月3回お届け 冷凍1176

7月4回お届け 冷凍1198

7月3回お届け 冷凍1177

7月4回お届け 冷凍1200

7月3回お届け 冷凍1179

7月4回お届け 冷凍1199

7月3回お届け 冷凍1178

7月4回お届け 冷凍1201

7月3回お届け 冷凍1180

5050gg×4×4

5050gg×2×2

5050gg×5×5

5050gg×3×3

5050gg×8×8

（262㎉・食塩相当3.1g ／100g）

（262㎉・食塩相当3.1g ／100g）

（262㎉・食塩相当3.1g ／100g）

（262㎉・食塩相当3.1g ／100g）

（262㎉・食塩相当3.1g ／100g）

川口水産川口水産

川口水産川口水産

川口水産川口水産

川口水産川口水産

川口水産川口水産

予約
価格 本

体1,455円
（税込 1,571円）

予約
のみ

予約
価格 本

体3,680円
（税込 3,974円）

予約
のみ

予約
価格 本

体2,325円
（税込 2,511円）

予約
のみ

2袋

5袋

3袋

8袋

きざみうなぎで

職員のおすすめ

原料事情により山椒の確保が難しくなり、
添付していた山椒がなくなりました。
ご不便をお掛けし申し訳ありません。

うなぎ屋かわすいの自家製のたれです。
あっさりとした味わいです。 小麦

賞味期間：6カ月（155㎉・食塩相当6.8g ／100g）

タレ・山椒がタレ・山椒が
追加で追加で

ほしいねんほしいねん
の声に応えて
ご用意しました

川口水産川口水産

予約  うなぎ屋かわすいうなぎ屋かわすい
蒲焼のたれ蒲焼のたれ

予約
価格 本

体398円
（税込 430円）

予約
のみ

予約
価格 本

体368円
（税込 397円）

予約
のみ

200g

年間を通じて
安定的においしい
うなぎを

お届けできるように、
あえて産地は限定せずに、あえて産地は限定せずに、
国内各地から国内各地から
　その時期にとれるその時期にとれる
　　　　質の良いうなぎを質の良いうなぎを
　　　　　　仕入れています。仕入れています。

1切あたり

805円
税
込

レンジ オーブン 湯せ
ん

国産・養殖 山椒は付いていません 皿：長さ約24.5cm

皿：長さ約22cm

1切あたり

774円
税
込

レンジ オーブン 湯せ
ん

皿：長さ約32cm

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）

200200gg（6～9切）（6～9切）175175gg（5切）（5切）

川口水産川口水産川口水産川口水産

予約  わけありうなぎ蒲焼カットわけありうなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）予約  うなぎ蒲焼カットうなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

7月4回お届け 冷凍1196

7月3回お届け 冷凍1175
7月4回お届け 冷凍1195

7月3回お届け 冷凍1174

（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）

山椒は付いていません国産・養殖

小麦小麦

皿：長さ約31.5cm

1切あたり

907円
税
込

レンジ オーブン 湯せ
ん

7070gg（2切）（2切）

川口水産川口水産

予約  うなぎ蒲焼カットうなぎ蒲焼カット（山椒無、たれ付）（山椒無、たれ付）

7月4回お届け 冷凍1194

7月3回お届け 冷凍1173

（31㎉・食塩相当1.3g ／たれ1袋）
小麦

予約
価格 本

体1,680円
（税込 1,814円）100円

7月3回・4回より
本
体
お得

2切 5切

カット
されているので、

すぐ食べられて便利！
身もふっくらしていて、
とてもおいしかった
です。 パルコープ 組合員さん　　　　　　　　　

声
組合員組合員
さんのさんの

湯せ
ん

国産・養殖

1袋あたり

529円
税
込

湯せ
ん

湯せ
ん

国産・養殖

1袋あたり

503円
税
込

国産・養殖

1袋あたり

524円
税
込

国産・養殖

1袋あたり

497円
税
込

国産・養殖

小分けで小さく切って
あるからそのまま使えて
便利です。ご飯に混ぜるだけで
おいしい１品ができるので
　ありがたいです。
 パルコープ 組合員さん　　　　　　　　　　　

声
組合員組合員
さんのさんの

国産・養殖 山椒は付いていません国産・養殖 山椒は付いていません

うなぎが入荷されてきて始めに入る「たてば」ではうなぎ
の泥臭さが抜けるまで検査を行っています。

焼く前に皮の面に細かい穴を開けることで
焼いた際の膨らみを抑え、焼きムラを無くして
さらにタレが染み込みやすくしています。

1袋あたり

508円
税
込

チャックシール付袋

うなぎ屋かわすいがオススメする和歌山県
産粉山椒です。 

川口水産川口水産
予約  山椒山椒（和歌山県産）（和歌山県産）

賞味期間：1年（19㎉・食塩相当0g／1袋）

5g

6～9
切

もう一品
うざくやう巻きにして、うなぎフルコース♪

うなぎの

卵とじ

卵でとじるだけで
簡単！卵でまろやかに
なるので、味付けが
濃いなと感じる方にも
おすすめの
アレンジです♪

港支所　
城戸

カットうなぎカットうなぎ
昨年予約昨年予約

11位位

5人中１人でも不合格だと次の工程に5人中１人でも不合格だと次の工程に
進めない徹底ぶり。進めない徹底ぶり。これが毎年皆さんからこれが毎年皆さんから
好評の好評の ““臭みのなさ”に繋がっています！臭みのなさ”に繋がっています！

さらなるおいしさのために、工場の温度管理や機械の導入などのさらなるおいしさのために、工場の温度管理や機械の導入などの
工夫をされていました。工夫をされていました。常においしいうなぎをお届けするために良かれと常においしいうなぎをお届けするために良かれと
　　 　　 思うことをやっておられ、「おいしさへのこだわり」を感じました！思うことをやっておられ、「おいしさへのこだわり」を感じました！

職人さんによる
泥抜き検査

2回蒸し・4回焼きで
ふっくら焼き上げ

こだわりの「タレ」で
さらに美味しく１ 2 3

※ 通信料金がかかります。
　 ご利用になる場合は、定額制データ通信
サービスへの加入をおすすめいたします。
※ ご利用の端末によっては正しく表示され
ない場合があります。

川口水産 山本さんから
メッセージをいただきました！

蒲焼きができる工程を
動画でもご紹介♪

職員が「川口水産」を訪問しました

3回に分けて塗る「タレ」は、ひとつひとつ
種類の違う自家製のタレを使用しています。

川口水産
山本さん

よどがわ市民生協
高崎

南寝屋川支所　
新

検食シート

年間を通じて年間を通じて
安定的においしい安定的においしい
うなぎをうなぎを

お届けできるように、お届けできるように、

原料の
こだわり

川口水産のうなぎには山椒はついていません

レンジ オーブン 湯せ
ん

予約
価格 本

体2,980円
（税込 3,218円）

予約
のみ

予約
価格 本

体3,680円
（税込 3,974円）100円

7月4回より
本
体
お得

③ご請求は、お届け回に代金をご請求致します。

おいしさのヒミツを知るために
6月2回注文書

注文書ウラ

ココ！！

②数量を
　ご記入
　ください

ココ

６～９切入っておりますが、ほとんど６～９切入っておりますが、ほとんど
尾部になります。上部、もしくは胴が尾部になります。上部、もしくは胴が
最低１切入ります。最低１切入ります。

（293㎉・食塩相当1.3g ／うなぎ蒲焼100g）

インターネット
からも

ご注文できます

2023年6月2回注文書用予約  でご注文を承ります。 ご注文 6月2回・3回（6/5㈪～ 6/16㈮） お届け 7月3回・4回（7/17㈪～7/28㈮）土用の丑は7月30日㈰です。
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