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国産素材×鮮度
へのこだわりへのこだわり
国産の豚腕肉・豚脂・国産の豚腕肉・豚脂・
玉ねぎ・キャベツを使用。玉ねぎ・キャベツを使用。

素材だけでなく、鮮度と作る技術にも素材だけでなく、鮮度と作る技術にも
こだわったおいしさです♪こだわったおいしさです♪

具材たっぷりで具材たっぷりで
満足感！満足感！

中具は 50％配合（仕込時）のボリューム感。中具は 50％配合（仕込時）のボリューム感。
赤身の旨みとほどよい脂の甘みが特長の赤身の旨みとほどよい脂の甘みが特長の
豚腕肉と、野菜の食感が楽しめます。豚腕肉と、野菜の食感が楽しめます。

レンジで
カ・ン・タ・ン

おいしく「豚まん」を食べるポイント

1 21 3

お皿にラップを
ゆったりかける

電子レンジでチン！ 加熱後、ラップを
かけたまま
1～２分蒸らす

ふわ

打ち水不要

おすすめ商品おすすめ商品ののご紹介ご紹介
水火 金木月

注文書
提出日

商　品
配達日

9/

9/

具具具具たたたたたたっっっっぷり 豚まん豚まん

声
組合員
さんの とっても美味しい！

具もいっぱい入って
いるので食べ応えが
あって、お腹いっぱい
になります。

声
組合員
さんの 名前通り

具がたっぷりで
美味しかったです。

声
組合員
さんの 打ち水不要で

ラップしてチンしたあと
そのまま 1 〜 2 分蒸らすと
ふっくらしてすごく美味しい。 

9月3回

具材具材ををたっぷりたっぷり

5500％％配合配合

小麦

198198円円
本
体
本
体

（税込 （税込 214214円円））

国産の豚肉、豚脂、玉ねぎ、キャベツを使用。
中具をたっぷり50％配合した豚まんです。中具をたっぷり50％配合した豚まんです。
一晩寝かせて練り込んだ生地を使用し、一晩寝かせて練り込んだ生地を使用し、
もっちりふんわりとした食感に仕上げました。もっちりふんわりとした食感に仕上げました。

98

（167㎉・食塩相当0.6g ／1個約75g）

14 15 16 17 18

レンジ 蒸す
トレイなし包装

具材     豚肉　玉ねぎ
キャベツ　たけのこ

150g（2個）
具たっぷり豚まん

メイショク49 冷凍

2個
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国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度国産素材×鮮度具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん具たっぷり豚まん
メイショクメイショク

約7.7cm

おやつや軽食
に

ピッタリサイ
ズ

声

国産国産のの
豚肉・玉ねぎ・豚肉・玉ねぎ・
キャベツを使用キャベツを使用

チン！

商品の裏に載ってるよ！


