
約35g×
7切

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　がこのチラシに掲載の
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　予約商品です 6月1・2回ご予約 7月2回

7/9㈪～13㈮お届け
7月3回

7/16㈪～20㈮お届け種類 メーカー・産地 商品名 規格

長
焼
き（
国
産
）

川口水産

うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
100g（1尾） 1,980円 1,980円
240g（2尾） ----- 3,780円
260g（2尾） 3,980円 3,980円

予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
100g（1尾） 予約受付：1,580円 お届け お届け
200g（1尾） 予約受付：2,480円 お届け お届け
200g（2尾） 予約受付：2,980円 お届け お届け

予約 うなぎ白焼（ぽん酢付き） 120g（1尾） 予約受付：1,980円 お届け お届け

魚伊

うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ・山椒付）
120g（1尾） 2,480円 2,480円
160g（1尾） 2,980円 2,980円

うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ白焼き 110g（1尾） 2,580円 2,580円

予約 うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付）
160g（1尾） 予約受付：2,780円 お届け お届け
175g（1尾） 予約受付：2,980円 お届け お届け

予約 大隅産うなぎ蒲焼（タレ・山椒付） 240g（2尾） 予約受付：3,480円 お届け お届け
長焼き（中国産） 川口水産 予約 うなぎ蒲焼中国産（タレ・山椒付） 200g（1尾） 予約受付：2,180円 お届け お届け

カ
ッ
ト

（
国
産
）

川口水産

うなぎ蒲焼カット（タレ・山椒付）
70g（2切） 1,480円 1,480円
105g（3切） 2,180円 2,180円
140g（4切） 2,780円 2,780円

予約 うなぎ蒲焼カット（タレ・山椒付）
120g（2切） 予約受付：1,980円 お届け お届け
175g（5切） 予約受付：2,980円 お届け お届け
245g（7切） 予約受付：3,980円 お届け お届け

カットうなぎ
（中国産） 川口水産

うなぎ蒲焼カット中国産（タレ・山椒付） 120g（3切） 1,980円 1,980円
予約 うなぎ蒲焼カット中国産（タレ・山椒付） 160g（4切） 予約受付：1,980円 お届け お届け

き
ざ
み（
国
産
）

川口水産

きざみうなぎの蒲焼

50g×2 1,080円 1,080円
50g×3 1,580円 1,580円
50g×4 1,980円 1,980円
50g×5 2,380円 2,380円

予約 きざみうなぎの蒲焼

50g×2 予約受付：980円 お届け お届け
50g×4 予約受付：1,780円 お届け お届け
50g×5 予約受付：2,180円 お届け お届け
50g×8 予約受付：3,380円 お届け お届け

うなぎの企画予定表

の声に
応えて

※価格は本体価格です。※価格は変更する場合があります。

国産の養殖うなぎを強火の遠火でふっくら焼き上げ、おいしさそのままに真空パックしました。

約60g×
2切

原料：遺伝子組換えでない

  小麦

川口水産

175g（5切）

予約 うなぎ蒲焼
カット（タレ・山椒付）

国産・養殖

大きめカットが
お好きな方は
コチラ

カット7切の
お買得価格

尾の部分は多くて3切
入る場合があります

尾の部分は多くて2切
入る場合があります

約35g×
5切

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

予約
価格 本

体1,980円
（税込 2,138円）

予約
のみ

予約
価格 本

体1,980円
（税込 2,138円）

予約
のみ

予約
価格本体3,980円
（税込 4,298円）

予約
のみ

原料：遺伝子組換えでない

原料：遺伝子組換えでない

原料：遺伝子組換えでない

  小麦   小麦

  小麦

川口水産

川口水産

川口水産

120g（2切）

245g（7切）

予約 うなぎ蒲焼
カット（タレ・山椒付）

予約 うなぎ蒲焼カット中国産（タレ・山椒付）

予約 うなぎ蒲焼
カット（タレ・山椒付）

国産・養殖

国産・養殖

皿：長さ約16.5cm

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g） （293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

『醤油屋こだわり うなぎのたれ 150㎖（大醤）』を

予約
価格本体2,980円
（税込 3,218円）

予約
のみ

③ご請求は、お届け回に代金をご請求致します。

ご注文は

②数量をご記入ください

インターネット からもご注文できます

タレが足りなく
なるねん

7月2回お届け 冷凍1180
7月3回お届け 冷凍1197

レンジ オーブン 湯せ
ん

皿：長さ約23cm

7月2回お届け 冷凍1181
7月3回お届け 冷凍1198

レンジ オーブン 湯せ
ん

皿：長さ約33cm

7月2回お届け 冷凍1182 7月2回お届け 冷凍1184

レンジ オーブン 湯せ
ん

7月3回お届け 冷凍1199 7月3回お届け 冷凍1201

1切あたり

990円
本
体

1切あたり

569円
本
体

カット

1切あたり

596円
本
体

包丁・まな板
いらず

うなぎの甘味をひきだすため強火で焼きあげ、おいしさそのまま真空パックにしました。

レンジ オーブン 湯せ
ん

うなぎの甘味をひきだすため強火で焼きあげ、頭を除去しカットしています。

1切あたり

495円
本
体

約40g×
4切

予約
価格 本

体2,180円
（税込 2,354円）

予約
のみ

カット

長焼き

原料：遺伝子組換えでない

  小麦

川口水産

200g（1尾）予約 うなぎ蒲焼中国産（タレ・山椒付）

（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

7月2回お届け 冷凍1183
7月3回お届け 冷凍1200

レンジ オーブン 湯せ
ん

特特大!

うなぎを安定してお届けするために、中国産の取り扱いを行っていきます。
広東省台山地区の大型活うなぎを
川口水産で加工してお届け！

一、 加工されたものは仕入れず、中国から生きたまま仕入れます。

二、 川口水産の技術で泥抜きや試食検査を
徹底的に行います。国産と同様に試食検査
を行い、合格したうなぎのみを使用します。

三、 焼き加減、タレかけも川口水産で行うので、
いつもの味に仕上がります。

四、 検査体制もしっかり。
 中国で残留農薬・抗菌剤の検査を実施。
パルコープでも事前検査を実施します。

うなぎの甘味をひきだすため強火で焼きあげ、おいしさそのまま真空パックにしました。

中国
産

中国
産

 「川口水産」の
国産と中国産で
食べ比べしました！

くさみがなく、
国産とほとんど違いを
感じませんでした。
川口水産の技術の
　高さを実感！

手軽に楽しみたいならカットがオトク！

1尾
200g

約35g

約40g

約60g×

3,980円
4,298円）

1切あたり

569円

大きさ
比較の
目安

1切あたり

丼：直径
約13.5cm

約60g

皿：長さ約32cm

※川口水産の「蒲焼のたれ」は、今年取り扱いがありません。
7月1回～4回毎週企画します！

⬆
今年の土用の丑は20日㈮です

皿：長さ約33cm

川口水産 立て場

中国での検査風景

160g（4切）

予
告

①商品とお届け回をお選びください。

2018年 6月2回注文書
（提出日  6月4日㈪～6月8日㈮まで）

お届け日 ： 7月  9日㈪～7月13日㈮

お届け日 ： 7月16日㈪～7月20日㈮

7月2回お届け
7月3回お届け

追
● ●

加注文、数
● ● ● ●

量変更をされる場合
変更したい商品のみ
必要数量（最終ご入用数）
を記入してください。
※注文取り消しは「0」を記入。
　（注文期間内に限ります）

注文書を
提出後

3→2にしたいときは
2と記入して
ください。

あとで記入した
数で届きます。

中国・養殖

中国・養殖

2018年6月2回注文書用注 予約企画です。 は6月2回注文書で予約  予約は
このチラシのみ
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