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7.27㈯
土用の丑

うなぎの甘味をひきだすため強火で焼きあげ、おいしさそのまま真空パックにしました。

土用の丑

う
な

ぎ
原料：遺伝子組換えでない

国産・養殖

国産・養殖

国産・養殖

国産・養殖

 小麦 小麦

 小麦  小麦

じっくり焼き上げた国産の養殖うなぎを細かくスライスし、タレをからめて真空パックにしました。 

川口水産

予約 きざみうなぎの蒲焼50g×8

川口水産

予約 きざみうなぎの蒲焼50g×2
川口水産

予約 きざみうなぎの蒲焼50g×4

50g×
8袋

50g×
4袋

50g×
2袋

国産・養殖

国産・養殖 国産・養殖

予約
価格本体3,980円
（税込 4,298円）

予約
のみ

 小麦（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

 小麦（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

予約 うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付）
魚伊

160g（1尾）

国産・養殖

1尾
160g 大サイズ

原料：遺伝子組換えでない

こだわりの“炭火焼き”で
香ばしく焼き上げました。

地元・大阪の高殿、天五に店を構える
老舗うなぎ専門店「魚伊」

予約
価格 本

体2,980円
（税込 3,218円）

予約
のみ

原料：遺伝子組換えでない

  小麦

3尾
300g

2尾
200g

1尾
100g

予約
価格本体2,980円
（税込 3,218円）

予約
のみ

予約
価格 本

体980円
（税込 1,058円）100円

7月3回より
本
体
お得

予約
価格 本

体1,780円
（税込 1,922円）200円

7月3回・4回より
本
体
お得

川口水産
予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）200g（1尾）

国産・養殖
大型の肉厚の原料を使用のため、
小骨が残っている場合があります。

国産のうなぎを備長炭を使って、職人が丹精込めて焼き上げた老舗の味です。 （293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

皿：長さ約30cm

ほ
ぼ
原
寸
大

川口水産長
焼
き

き
ざ
み

  小麦（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

魚伊

175g（1尾）
予約 うなぎ専門店「魚伊」炭火焼うなぎ（タレ山椒付）

国産・養殖

使いやすい量をご用意しました！

特大サイズでお求めやすい価格のものを作りました！

湯せ
ん

予約
価格 本

体1,980円
（税込 2,138円）100円

7月3回より
本
体
お得

川口水産

予約 きざみうなぎの蒲焼50g×5

50g×
5袋

国産・養殖

湯せ
ん

原料：遺伝子組換えでない

レンジ オーブン 湯せ
ん

 小麦（293㎉・食塩相当1.3g ／100g）

皿：長さ約32cm

皿：長さ約32cm

皿：長さ約32cm

川口水産

370g（2尾）予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
国産・養殖

レンジ オーブン 湯せ
ん

予約
価格 本

体1,380円
（税込 1,490円）200円

7月3回・4回より
本
体
お得

原料：遺伝子組換えでない

予約
価格本体2,080円
（税込 2,246円）

予約
のみ

2尾
370g

レンジ オーブン

魚伊本店

皿：長さ約33cm

レンジ オーブン

1尾175gの特大1尾
175g

写
真
は
50ｇ
 ×
4
で
す

土用の丑には老舗店のうなぎを食べたい！という方に

お茶わんにぴったりの1袋50g

うううううううううううううううう
ほ
ぼ
原
寸
大

川口水産長
焼
き 目安約35cm

目安約8.5cm

厚み約1.5cm

予約
価格本体2,780円
（税込 3,002円）100円

7月3回・4回より
本
体
お得

長
さ
比
較（
目
安
）

ご注意ください
お届け日が⬆上記になります

予約企画です。

7月3回（7/15㈪～7/19㈮ ） 
7月4回（7/22㈪～7/26㈮ ）

6月1回（5/27㈪～5/31㈮ ） 
6月2回（6/   3㈪～6/   7㈮ ）

ご注文期間は2週間

お届け日

ぎぎぎご
予
約
ス
タ
ー
ト
！

川
口
水
産
の

お
い
し
さ
の

ヒ
ミ
ツ

川口水産 予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
100g（1尾）

特大!
1尾185gの

ううううううううう昨年うなぎ予約

1位

で
す
で
す
で
す
で
す

昨年うなぎ予約

3位
昨年うなぎ予約

2位
昨年うなぎ予約

4位

ううううううう早
め
が
お
得

2,980

昨年より400円値下げ

昨年より200円値下げ

昨年より400円値下げ

1,980

昨年より200円値下げ

湯せ
ん 湯せ

ん

予約
価格本体4,800円
（税込 5,184円）

予約
のみ

予約
価格本体3,780円
（税込 4,082円）

予約
のみ

予約
価格本体2,580円
（税込 2,786円）

予約
のみ

川口水産 予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
400g（4尾）

川口水産 予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
300g（3尾）

川口水産 予約 うなぎ蒲焼（タレ・山椒付）
200g（2尾）

熟
練
の
職
人
が
サ
イ
ズ
ご
と
に
、焼
き
時
間
や
火
加
減
を

調
整
。さ
ら
に
3
回
の
秘
伝
タ
レ
が
け
で
ご
は
ん
に
合
う

お
い
し
さ
に
。

各
地
か
ら
ベ
ス
ト
な
状
態
の
う
な
ぎ
を
プ
ロ
の
目
利
き
で

選
ん
で
い
ま
す
。

7月3回お届け 冷凍1171 7月3回お届け 冷凍1172
7月4回お届け 冷凍1190 7月4回お届け 冷凍1191

7月3回お届け 冷凍1173 7月3回お届け 冷凍1174
7月4回お届け 冷凍1192 7月4回お届け 冷凍1193

1袋あたり

445円
本
体

1袋あたり

373円
本
体

1袋あたり

396円
本
体

1袋あたり

490円
本
体

1175 7月3回お届け 冷凍
7月4回お届け 冷凍1194

1176 7月3回お届け 冷凍
7月4回お届け 冷凍1195

7月3回お届け 冷凍1167

レンジ オーブン 湯せ
ん

7月4回お届け 冷凍1186

7月3回お届け 冷凍1168

レンジ オーブン 湯せ
ん

7月4回お届け 冷凍1187

レンジ オーブン 湯せ
ん

7月3回お届け 冷凍1170

レンジ オーブン 湯せ
ん

7月4回お届け 冷凍1189

1尾あたり

1290円本
体

1尾あたり

1260円本
体

7月3回お届け 冷凍1169
7月4回お届け 冷凍1188

冷凍7月3回お届け1165

冷凍7月4回お届け1184

7月3回お届け 冷凍1166
7月4回お届け 冷凍1185

ぎぎぎぎぎ
2,080

昨年より400円値下げ
皿：長さ約33cm

1尾あたり

1990円本
体

脂がのってるし
肉厚やし
この値段でこんな
うなぎはほかにないと
思います！
 パルコープ 組合員さん　　　

川口水産   
川口社長

5
人
の
検
査
員
が
試
食
検
査
。

泥
臭
さ
は
徹
底
的
に
抜
き
、

全
員
が
風
味
を
判
断
し
て

合
格
し
た
う
な
ぎ
の
み
加
工

し
ま
す
。

徹
底
し
た

試
食
検
査

熟
練
の
職
人
に
よ
る

　
　
焼
き
と
秘
伝
の
タ
レ

プ
ロ
の
目
利
き
で

　
　
　
　
選
ん
だ
う
な
ぎ

約35cm
特特大
200g

約30cm
特大
185g

約27cm
100g

うううううううううう特特大!食べ応え十分！ 1尾200gの

1尾
200g

1尾はこんなに
大きいんですよ～！

1尾
200g

食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの食べ応え十分！ 1尾200gの

尾
200g

皿：長さ約32cm

1260円

4尾
400g

皿：長さ約32cm

1尾あたり

1200円本
体

皿：長さ約33.5cm

昨年うなぎ予約

5位

注 予約企画です。　 　 は6月1回・2回注文書でご注文できます。　 　予約 予約はこのチラシのみのご案内です 2019年6月1回注文書用
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