
約17.7cm
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一
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ー
ニ
ー
ズ
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ー
ド
ブ
ル 冷凍おせち・オードブル

約13cm 約21cm

1101 12月最終回お届け 冷凍
1085 12月3回お届け

解凍方法
冷蔵庫で約24時間

声
組合員
さんの お正月は食べに行くことが

多いので、小さいサイズの
オードブルがちょうど良かった！
子どもたちも喜んで
食べてくれました♪

声
組合員
さんの 帰省で他府県に行くので

冷凍のおせちにしました。
解凍もしっかりできて、
冷凍と思えないくらい家族で
おせちを楽しめました。

味の濃さ（目安）

味の濃さ（目安）

味の濃さ（目安）

重箱1段
紙製

約横17.7×縦14.4×高さ7.5（cm）

重箱1段
発泡スチロール製

約横21×縦21×高さ6（cm）

重箱1段
合成樹脂製

約横13×縦13×高さ4.5（cm）

1099 12月最終回お届け 冷凍

1100 12月最終回お届け 冷凍

4,980円
本
体
（税込 5,378円）

5,000円
本
体
（税込 5,400円） 5,980円

本
体
（税込 6,458円）

パルコープ・よどがわ生協だけの、お手頃価格で人気の冷凍オードブル

ಅಔのおせちがᣃ⊔場㧌
Ꮼ⋮がߏࠆࠇߕኆᣗ߿、
ᣃ年のᕇなおት᭾に߽ޓ

お正月
準備号でも
注文OK
11月22日（金）

まで

お正月
準備号でも
注文OK
11月22日（金）

まで

ご自宅で用意したおせちと合わせても  家族人数分に合わせて一人一重ずつ

1
約

人前

1
約

人前 3
約

人前

グローフーズ生協オリジナル　藤
と う

花
か

一段重（17品）

勝己
月うさぎ生協オリジナル　一

い ち

華
か 生協オリジナル　バーニーズオードブル
一段重（20品） 一段重（14品）

※冷凍庫に入るか
　大きさをご確認ください

※冷凍庫に入るか
　大きさをご確認ください

※冷凍庫に入るか
　大きさをご確認ください

小麦・卵・乳・えび

小麦・卵・乳・えび・かに
小麦・卵・乳・えび・かに

国産黒豆煮（金箔飾り）、宮崎県産金柑（竜玉）のコンポートバニラ風味、さくらんぼグラッセ、渋皮栗いもきんとん（金箔飾り）、ロースト
ビーフ、筑前煮、紅蒲鉾、いか松笠雲丹焼、海老の旨煮、ぷちぷり海老サラダ、田作り煮、味付け数の子、鶏のチーズピカタ焼き、生ハム
チーズ松葉串、飯蛸酢漬け、若炊あさり花山椒飾り、いくら醤油漬け（金箔飾り）　※具材の一部に発色剤を使用しています。

伊達巻、焼豚スライス、京人参なますごま風味、花咲サラダ、若桃甘露、鶏つくね串、てり焼ほたて、
栗きんとん寄せ、ベーコンチーズドック、豚角煮、チーズスパイシーミート、ドライトマトワイン煮、海鮮
サラダ、生ハムチーズロール、地どりのテリーヌ、合鴨スモーク、スモークトラウトサーモン、グリルチ
キン、りんごパイ焼、黒豆金箔松葉　※具材の一部に発色剤を使用しています。

カニとクリームソースパイ包み、鶏チーズ焼、生ハムスライス、スモークチキン手羽元、ブロッコリー
彩りレモンサラダ、桜島どりマリネチキン、合鴨スモーク、ほうれん草と若鶏のテリーヌ、ぷちぷり海
老サラダ、開き海老ポルチーニ風味、帆立香草焼、ベーコンチーズドッグ、鶏つくね、雪掛けローズサ
ーモン　※具材の一部に発色剤を使用しています。

（605㎉・食塩相当2.4g／1セット）

（569㎉・食塩相当4.2g／1セット）

通常
配達

お届けは

冷凍

通常
配達

お届けは

冷凍 通常
配達

お届けは

冷凍

NEW

解凍 解凍方法
冷蔵庫で約8時間

解凍 解凍方法
冷蔵庫で約24時間

解凍

使い方いろいろ♪
和風おせちにプラス

お肉が食べたい子どもたちに

お酒のおつまみに

お届けは冷凍
冷凍おせち・
オードブル

食ߴたい

ߢンࠣࡒイ࠲

⸄ಔして

ߙうߤ

「藤花」デザインの
かわいいお重

ᵘ㘒メインの

食材が多߼の

おせち

都島支所　安彦

ࠢリࠬࠬࡑ
に߽ۭޓޓ

ご利用日までご家庭での
冷凍保管になります。
必ず箱のサイズをご確認ください。

パル

パル
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位
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