
※ お届け時の盛り付けは
　変わる場合がございます。

おせち
大きさ目安

約25.7cm 約18.1cm
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企業や幼稚園の給食づくりで培ったノウハ

ウを活かし、誰もが馴染みやすい食材を中心に盛り

込みました。小さなお子様からご年配の方まで楽し

めるよう、味の濃さを抑え、食べやすく仕上げてい

ます。また、お届けの1～2日前に製造した鮮度の

良い「生おせち」だから、蓋を開けるだけで、できたて

のおいしさを家族みんなで楽しんでいただけます。

玉清のおせちのこだわり

2頁　
・花燈　
・月燈

8頁　
・花鳥風月　
・夢燈

13頁　
・ 賀正
オードブル

玉清

七
し ち

福
ふ く

（生協オリジナル）一段重（25品）
5,988円

本
体
（税込 6,467円）

味付け数の子、鱈のうま煮、黒豆、栗甘露煮、金胡麻マグロの佃煮、紅白なます、若草チーズ和え、にしん大漁漬け、たつくり、トラウトサー
モン西京焼き、有頭海老塩焼き、伊達巻、チキン三色巻き、合鴨串照り焼き、鮭チーズオードブル、京餅手まり、筑前煮、梅型人参、たたきご
ぼう、高野豆腐、子持ちわかさぎ昆布、穂先筍、紅あずま甘露煮、市松蒲鉾、若桃甘露煮　※具材の一部に発色剤を使用しています。

重箱1段のサイズ：約横25.7×縦16.7×高さ5.3（cm）
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今年初めて注文しました。12月31日に
持って来てもらえるのがありがたいです。
夫婦二人で少しずつ食べられ
味もちょうどよくおいしかったです。

一人で食べるのに
量もちょうどよく美味しく
いただきました。
来年も注文したいです。
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お正月
準備号でも
注文OK
11月20日（金）

まで

パルコープ
店舗でも
取り扱い

冷蔵で作って
凍らせず
冷蔵のまま
お届け

1
紙製1

約

人前
味の濃さ（目安）

31日
宅配

小麦・卵・乳・えび ※冷蔵で製造してお届けします 消費期限：1月2日1156 12月31日お届け 冷蔵

「
花
燈
」「
月
燈
」で
お
な
じ
み

1人前1人前

1111人気No.

七し

ち

福ふ

く

お手頃価格で、冷蔵で
作って凍らせず冷蔵の
ままお届けしています

「うす味の上品なものが
いい」方は 1番うす味の
「睦」がおすすめ

品数も多く
見た目も華やかなおせち

睦

小
春

藤
花

七
福

（5頁）

（7頁）

（11頁）

1人前おせち比較

冷凍なので
好きなタイミングで
食べられるのでおすすめ

10,800円
本
体
（税込 11,664円）

冷蔵で作って
凍らせず
冷蔵のまま
お届け

玉清 二段重（29品）祥
さ ち

燈
あかり

（生協オリジナル）
※冷蔵で製造してお届けします 消費期限：1月2日小麦・卵・乳・落花生・えび・くるみ1157 12月31日お届け 冷蔵

重箱1段のサイズ：約横18.1×縦18.1×高さ5.5（cm）

NEW

31日
宅配 味の濃さ（目安）2～3

約

人前

2
プラスチック製

玉清のおせちに組合員さんの声に応えて和風おせちの2段重が新しく仲間入り♪

洋
風
と
和
風
を
混
合
さ
せ
た

ボ
リ
ュ
ー
ム
感
の
あ
る
お
せ
ち

年末の直前に作り、
できたてを冷蔵でお届けするからこそ、

煮物などの食感や風味がそのまま保たれます。

2025年、年末の製造の様子

玉清のおせちは
　     でお届け冷蔵つながる、ひろがる

。

メーカーさん
からの
レター

【壱の重】 大根入イカくんサラダ、若鶏照り焼き、鶏つくね串、フラワーパストラミ、若草チーズ和え、有頭海老塩焼き、
中華帆立ひも、ぶり照り焼き、イカ黄金焼、たつくり、焼湯葉巻、京餅手まり　

【弐の重】 にしん大漁漬け、筑前煮、梅型人参、子持ちわかさぎ昆布、たたきごぼう、紅あずま甘露煮、サーモン塩麹漬け、黒豆、栗甘露煮、
ポークパストラミ、チキン三色巻き、市松蒲鉾、味付け数の子、穀類の甘辛煮、合鴨串照り焼き、伊達巻、若桃甘露煮　※具材の一部に発色剤を使用しています。
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大
き
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の
目
安
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お
使
い
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だ
さ
い
。（
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位
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