
和風・洋風・中華風のおせちは
3日に分けて食べるのも

いいですね♪
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宴
え ん 伝統的な和の一の重、

洋風オードブルの二の重、
色彩豊かな中華風の三の重　
三世代揃ってお楽しみください
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外箱は小さな宝石箱をイメージし、
彩り豊かな和洋中のお料理を
詰め合わせました

和風・洋風・中華風のおせち
約24.8cm
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味の濃さ（目安）
3
紙製

1170 12月31日お届け 冷蔵

トオカツフーズ招
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ふ く
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さ い
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（生協オリジナル）三段重（52品）
重箱1段のサイズ：約横24.8×縦24.8×高さ5.8（cm）

製造後冷凍で保管し、解凍してお届けします
小麦・卵・乳・えび・かに・くるみ

（4018㎉・食塩相当35.4g／三段重）

NEW

味の濃さ（目安）
3

プラスチック製

トオカツフーズ

福
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寿
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彩
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（生協オリジナル）
三段重（34品）

重箱1段のサイズ：約横15×縦15×高さ4.3（cm）

小麦・卵・乳・えび・かに・くるみ

【和の重】 鳴門金時芋きんとん、栗の渋皮煮、黒豆煮、梅形生麩、伊達巻、鶏肉の西京焼き、わかさぎの胡麻和え、
数の子、花形人参煮、金時人参入りなます、ねじり蒟蒻煮、お祝い海老、高野豆腐煮、若桃甘露煮　

【洋の重】 黒糖ローストポーク、ブロッコリーのコンソメ煮、スパイシーミックスビーンズ、ドライトマトのシロップ
煮、エビとアスパラのテリーヌ、海老ととびこのバジルソース、チーズデザート マンゴーソース、真蛸の
イタリアンマリネ、紫キャベツのピクルス、紅茶あい鴨パストラミ、鶏肉と香草のオレンジマリネ　

【中華の重】 水菜とザーサイの中華和え、肉団子の南蛮たれ和え、黒酢酢豚、ブロッコリーのコンソメ煮、椎茸
の中華煮、中華くらげ、海老のチリソース、青パパイヤのナムル、桜花漬生菓子、クルミの飴炊き
※具材の一部に発色剤を使用しています。

製造後冷凍で保管し、解凍してお届けします （1499㎉・食塩相当13.9g／三段重）

1171 12月31日お届け 冷蔵 小麦・卵・乳・えび・かに・くるみ

11,800円
本
体
（税込 12,744円）
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宅配2
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牛バラ肉に蒸気圧をかけて、
味染み良く・柔らかく

仕立てました。赤ワイン入り
ソースで味付けし、
コクのある味わいに
仕上げました。

牛肉の赤ワイン煮込み
口当たりの良い甘味の
風味豊かな西京味噌に、
丁寧に漬け込んで
焼き上げました。

鶏肉の西京焼き

プリプリの海老を香ばしく
揚げ、特製のチリソースで

仕上げました。

海老のチリソース

中華

和洋

皆様の初春に笑顔をお届けできることが、
私たちにとって何よりの喜びです。
幅広い年齢層に受け入れられる味付けで、
ご家族の集まりに華を添えます。
お重ごとにさまざまな変化をほどこし、
より美味しさを追求
しました。和洋中の
バラエティ感を保ち
ながら、独自のメニ
ューを追加し、他に
はない商品に仕上
げました。ぜひご家
族みんなでお楽し
みください。

食品づくりにこだわる、1967年創業の
トオカツフーズがお届けします。

彩
さ い

宴
え ん 伝統的な和の一の重、

洋風オードブルの二の重、
色彩豊かな中華風の三の重　
三世代揃ってお楽しみください三世代揃ってお楽しみください

和風・洋風・中華風

濃さ濃さ（目安）（目安）

12月31日お届け 冷蔵
彩
さ い

宴
え ん

（生協オリジナル）三段重（52品）
重箱1段のサイズ：約横24.8×縦24.8×高さ5.8（cm）

製造後冷凍で保管し、解凍してお届けします
小麦・卵・乳・えび・かに・くるみ

（4018㎉・食塩相当35.4g／三段重）

口当たりの良い甘味の
風味豊かな西京味噌に、
丁寧に漬け込んで
焼き上げました。

鶏肉の西京焼き

和
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約15cm

南寝屋川支所　谷川

中華

和

洋

31日
宅配4～5

約

人前

消費期限：1月2日

消費期限：1月2日

お正月
準備号でも
注文OK
11月20日（金）

まで

パルコープ
店舗でも
取り扱い

お正月
準備号でも
注文OK
11月20日（金）

まで

パルコープ
店舗でも
取り扱い

【和の重】 たたきごぼう、数の子、紅白かまぼこ、金時人参入りなます、いくらの醤油漬け、わかさぎの胡麻和え、伊達巻、黒豆煮、梅形生麩、
お祝い海老、数の子松前漬け、高野豆腐煮、花形人参煮、味付け絹さや、鶏肉の西京焼き、栗の渋皮煮、鳴門金時芋きんとん、花形お豆腐しんじょ、
ねじり蒟蒻煮、ブリ照り焼き、若桃甘露煮　

【洋の重】 チョコブラウニー、フランボワーズマカロン、銀鮭スモークサーモン オリーブ添え、オニオンマリネ、ハニーカレーチキン、フラワーパストラミ、
紫キャベツのピクルス＆キャロットラペ、スパイシーミックスビーンズ、黒糖ローストポーク、ドライトマトのシロップ煮、ブロッコリーのコンソメ煮、真蛸のイタリアンマリネ、
オリーブとチーズのマリネ、牛肉の赤ワイン煮込み、あじのラビゴットソース、海老ととびこのバジルソース　

【中華の重】 青パパイヤの冷菜、中華風帆立、ごま団子、花餅桃、クルミの飴炊き、水菜とザーサイの中華和え、黒酢酢豚、海老のチリソース、ブロッコリーのコンソメ煮、揚げ鶏の油淋鶏風、はすの芽梅酢、
肉団子の南蛮たれ和え、椎茸の中華煮、焼き筍の醤油煮、カニ入り蒲鉾、中華くらげ　※具材の一部に発色剤を使用しています。

「ハニーカレーチキン」・「牛肉の赤ワイン煮込み」・「肉団子の南蛮たれ和え」ははちみつ使用のため、1歳未満の乳児には与えないでください

19,800円
本
体
（税込 21,384円）

「肉団子の南蛮たれ和え」ははちみつ使用のため、１歳未満の乳児には与えないでください

伝統的な
「山中塗」を
採用したお重は、
再利用可能なお重で
繰り返しお使い
いただけます。
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い
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