
お届け回
用途 産地 商品名 規格 5月3回 5月4回 6月1回 6月2回 6月3回 6月4回 6月5回

梅酒用

予
約

和 梅酒用梅（南高種） 2L～3L､1kg前後 1,490円
和 梅酒用梅（和歌山青梅） M～2L､1kg前後 1,274円
美 梅酒用梅（奈良青梅） M、1kg前後 842円
美 梅酒用梅（奈良青梅） L、1kg前後 950円
美 梅酒用梅（奈良青梅） 2L、1kg前後 1,058円

通
常

和 梅酒用梅（南高種） L､1kg前後 1,490円 1,490円
美 梅酒用梅（奈良青梅）大玉 2L､1kg前後 1,382円
和 梅酒用梅（和歌山青梅） L～3L､1kg前後 1,598円
和 梅酒用梅（和歌山青梅） 2L､1kg前後 1,814円

ジュース用 通
常 美 ジュース用梅 M～2L､500g前後 538円

梅酒用
関連品

通
常

氷砂糖(ロック) 1kg 430円 430円 462円 462円
島ザラメ 500g 430円 430円
COOPきんき共同開発　
カナダ産はちみつ 400g 862円 862円 862円 862円

サクラ印純粋ハチミツ 700g 1,058円 1,058円
アルゼンチン＆オーストラリア産
純粋はちみつ 400g 646円 754円 754円

アルゼンチン産純粋はちみつ 750g 950円
純粋ハンガリー産アカシアはちみつ 150g 538円
果実酒用のホワイトリカー３５度 1800㎖ 1,208円 1,208円 1,208円 1,208円 1,208円
果実の酒用ブランデーV.O 1800㎖ 1,958円 1,958円 1,958円

用途 産地 商品名 規格 5月3回 5月4回 6月1回 6月2回 6月3回 6月4回 6月5回

梅干し用

予
約

紀州 梅干用梅（南高種） L､1kg前後 1,274円
紀州 梅干用梅（南高種）大玉 3L､1kg前後 1,598円
和 梅干用梅（紅南高） 2L～4L､3kg前後、箱 5,054円
美 梅干用梅（南高種） M～L、1kg前後 842円
紀ノ川 梅干用梅（南高種） 2L､1kg前後 1,166円
紀州 梅干用漬け頃梅（南高種） 2L～3L､3kg前後、箱 4,406円

通
常

和 梅干用梅（南高種） L～2L､1kg前後 1,490円
和 梅干用梅（南高種） 2L～3L､1kg前後 1,598円
美 梅干用梅（南高種） L～3L､1kg前後 1,166円
和 小梅 M～L､1kg前後 1,166円
美 小梅 M～2L､1kg前後 1,058円

梅干し
関連品

通
常

紀州産赤しそ 250g(固形量200g) 214円 214円 214円 214円 214円
紀州産しそ梅酢 500㎖ 214円 214円 214円 214円 214円
やさしい梅漬けのもと 700g 432円 432円
伯方の塩 1kg 335円
本にがり仕立て五島灘の塩（増量） 1kg+200g 214円 246円
瀬戸のほんじお 1kg 246円 279円
赤穂の天塩 1kg 322円

用途 商品名 規格 5月3回 5月4回 6月1回 6月2回 6月3回 6月4回 6月5回

らっきょう

予
約

鳴門産玉らっきょう洗いＳ 1kg 1,382円
三年子花らっきょう洗い 1kg 1,922円
三年子花らっきょう土付 1kg 1,490円

通
常

土付らっきょう 1kg 842円
鳴門産玉らっきょう（洗い） 1kg前後､(M)サイズ 1,274円 1,274円
砂丘らっきょう（洗い） 1kg､(S)サイズ 1,166円 1,166円 1,166円
砂丘らっきょう（洗い） 1kg､(M)サイズ 1,166円 1,166円 1,166円
砂丘らっきょう（洗い） 1kg､(L)サイズ 1,166円 1,166円
根付きらっきょう 1.2kg､サイズ混 1,166円 1,166円 1,166円

らっきょう
関連品

通
常

らっきょう酢 700㎖ 300円 300円
はちみつ入りらっきょう酢 700㎖ 302円 302円
らっきょ酢 900㎖ 410円
国産特上たかの爪 7g 214円 214円 214円 214円

しょうが
通
常

新しょうが　 300g前後 646円 646円 538円 538円 538円 538円 538円
徳用新しょうが　 600前後 1,166円 1,166円 950円 950円 950円 950円 950円

香味野菜
山しょうの実　 50g前後 387円
山しょうの実　 100g前後 646円 598円

しょうが
関連品

通
常 新しょうがの甘酢 400㎖ 268円 268円 268円 268円 268円 268円 268円

パル・よどがわ版

2021年5月3回 パル・よどがわ版

いつもおトク
本
体398円

（税込 430円）
溶けやすく、果実酒・シロップ作りな
どに。 

105 毎週
企画 中日本氷糖

（387㎉・食塩相当0g／100g）

1kg
氷砂糖（ロック）

甲類焼酎（アルコール度
数35度以上36度未満）

くせがなく、すっきり。果実酒造りに
好適。 

1800㎖

果実酒用の
ホワイト
リカー35度

本
体228円

（税込 246円）

国産原料100％使用
海水：日本

109 6月
2回

次
回 味の素

1kg

瀬戸の
ほんじお

198円
本
体

（税込 214円）
紀州産の赤しそから抽出した梅酢で
す。 

111 冷蔵 6月
1回

次
回

テラモト

賞味期間：1年（15㎉・食塩相当25.4g ／100㎖）

500㎖
紀州産しそ梅酢

【材料】※2ℓ以上の保存ビンを使用する場合

1　梅の下処理をする

3　ビンをゆすって
　　混ぜる

4　約3カ月で完成

2　
保存ビンに
入れる

梅酒
●青梅…約500ｇ　●氷砂糖…400～500ｇ
●ホワイトリカー…0.9ℓ（焼酎やウイスキー、ブランデーも可）
※ 自家製梅酒を作る場合、酒税法で、アルコール分20度以上の
　もので漬けなければならない規定があります。

梅エキスは
1年ほどで

抽出されるので、
梅を取り出してね

つくってみませんか？
梅酒用の瓶、梅シロップの作り方は
4ページに掲載しています

合わせてどうぞ

梅を水洗いして水気をふき取り、
ヘタを取り除く。

梅、氷砂糖を交互に詰め、梅が
しっかり浸かる量のお酒を注ぐ。
密封して、冷暗所で保存する。

ときどきビンをゆすって、
氷砂糖を溶かす。

さらに６カ月～１年ほど置くと、
より熟成されおいしくなります。

このコーナーは予約ではありません　5月3回お届けになります
手づくり用に早めの準備

梅酒用梅酒用

梅干し用 生梅1㎏用

らっきょう用

20歳以上の年齢であることを確認できない
場合には、酒類を販売いたしません。

1086 毎週
企画

いつもおトク
本
体1,098円

（税込 1,208円）

3

3生活協同組合連合会コープきんき事業連合　コープしが・京都生協・ならコープ・大阪よどがわ市民生協・おおさかパルコープ・大阪いずみ市民生協・わかやま市民生協  

ご注意ください
※天候により色目が変わる場合があります。
※天候によりお届け回が変更になる場合があります。
※予約の梅は、より良い状態でお届けするために

 １～2週間遅らせてお届けする場合が
 あります。
　ご了承ください。

お届け日をご確認ください
お届け回 月 火 水 木 金
5月3回 5/17 18 19 20 21
5月4回 24 25 26 27 28
6月1回 31 6/1 2 3 4
6月2回 7 8 9 10 11
6月3回 14 15 16 17 18
6月4回 21 22 23 24 25
6月5回 28 29 30 7/1 2

※価格は税込価格です

梅・らっきょう・新しょうが・山しょう
取り扱い予定のご案内

※下記の一覧表の掲載は今回のみのご案内です

2021年　保存版

〈梅の産地名〉紀州（JA紀州）、紀南（JA紀南）、和（和歌山県）、美（美吉野農園）、紀ノ川（紀ノ川農協）

●「税込価格」は目安価格です。本体価格に軽減税率1.08、又は
　標準税率1.1を掛け、小数点以下を四捨五入した価格です。
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