
おいしい食べ方を中面でご紹介しています

骨付きもも肉をしょうゆベースのたれにつけて焼き上げました。 小麦・卵

330g（2本）

鶏肉：米国産 2本

2本

3本

3本

骨付きもも肉を塩こしょうベースのたれにつけて焼き上げました。 小麦・卵

という声からうまれた
ヨコオの骨とり
チキンロースト
レッグです。

骨をカットしているから

がぶっと
かぶりつける！

三段加熱製法で

ふっくら
ジューシー！

三段加熱製法で三段加熱製法で
揚げ
る

三段加熱製法で三段加熱製法で

げ
る 蒸す

三段加熱製法で三段加熱製法で三段加熱製法で
蒸す 焼く の

とってもおいしかったです。
子どもが1本ぺろっと食べ、
やわらかくて喜んでいました。
 寝屋川支所　組合員さん　　　

縦骨を
残しているから
持ちやすい

クリスマス
に

骨つきのも
も肉が

食べたい！

子どもも食べやすい少し甘め
の味つけ。子どもはタレ味、
大人は塩コショウ味で一緒
に楽しめます。  組合員さん　

塩こしょう味はちょっと辛めで
オトナ向き。レモン汁をかけて
食べたらすごくおいしかった
です。  組合員さん　

お先に
いただき
ました

お先に
いただき
ました

組合員
さんの
声

詳しくは「食べてSmile」
4ページをご覧ください。

佐賀県産の天日塩を使って、
塩コショウをきかせ、さらに
スパイシーな大人の味に！！

さらに香ばしさが
アップ！！

上骨をカット
しているから
食べやすい

 小麦・卵・乳

がぶっと食べられるとぶっぶっぶ と食 られると
うれしいね！！
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！

が
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璃
りのあ
愛ちゃん  ・  明

めいさ
咲ちゃん

お子さんにも
食べやすい甘辛味

しょうゆベース

ちょっぴり
大人の味

塩こしょう

（288㎉・食塩相当1.9g ／可食部100g）

チキンローストレッグ
495g（3本）

ヨコオ
レンジ 湯せ

ん

チキンローストレッグ
（塩コショウ）

　
（塩コショウ）

495g（3本）

ヨコオ
レンジ 湯せ

ん

1本あたり

340円
本
体

1本あたり

340円
本
体330g（2本）

（308㎉・食塩相当1.7g ／可食部100g）

1本あたり

340円
本
体

1本あたり

340円
本
体

本
体680円

期間限定

（税
込734円）

31 冷凍 12月
4回

次
回

皿：直径約22cm

本
体1,020円

期間限定

（税
込1,102円）

32 冷凍 12月
4回

次
回

皿：直径約24.5cm

本
体680円

期間限定

（税
込734円）

33 冷凍 12月
4回

次
回

本
体1,020円

期間限定

（税
込1,102円）

34 冷凍 12月
4回

次
回

鶏肉：米国産

皿：直径約24.5cm

300g（2本）

国産若鶏ロースト
チキン（骨付きもも）

35 冷凍 12月
4回

次
回

マルイ
食品

レンジ

「国産の
チキンレッグがほしい」
という方はこちら

（195㎉・食塩相当1.7g ／可食部100g）

骨とりでは
ありません

皿：直径約22cm
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